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- - - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Закрепленная кафедра -
- Зимняя сессия Летняя сессия - Зимняя сессия Летняя сессия - Зимняя сессия Летняя сессия - Зимняя сессия Летняя сессия - Зимняя сессия Летняя сессия

- Индекс Наименование Зачет КП КР Контр. Факт По плану СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Итого Лек Лаб Пр КСР СР Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 210 210 7888 7888 713 6766 409 54 48 792 16 4 22 22 680 48 936 54 40 6 32 14 24 763 57 46 612 12 4 18 17 518 43 1372 26 26 16 29 1215 60 36 504 12 4 14 14 435 25 792 14 24 8 41 666 39 51 1296 22 40 8 8 36 1133 57 540 12 24 4 15 459 26 29 576 12 24 14 499 27 468 10 20 13 398 27

Обязательная часть 125 125 4500 4500 417 3835 248 54 48 792 16 4 22 22 680 48 936 54 40 6 32 14 24 763 57 22 360 4 12 10 308 26 432 12 2 8 12 377 21 16 288 10 4 10 8 239 17 288 6 6 6 257 13 39 972 20 32 8 6 27 843 44 432 10 16 4 12 368 22

+ Б1.О.01 Общеобразовательный модуль 1122 2 33 33 1188 1188 145 962 81 54 18 288 4 8 8 251 17 э2з 360 44 40 26 14 8 252 30 э3з 12 360 4 12 10 308 26 2э2з 72 2 2 2 62 4 о 3 108 4 4 4 3 89 4 з

+ Б1.О.01.01 История России 1 4 4 36 144 144 62 64 18 54 4 144 42 40 16 14 4 64 18 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.02 Философия 2 3 3 36 108 108 7 92 9 3 108 2 2 3 92 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.03 Иностранный язык 2 11 7 7 36 252 252 19 216 17 5 108 4 3 97 4 з 72 4 2 62 4 з 2 72 4 2 57 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.04 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 4 64 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.05 Экономика 1 3 3 36 108 108 7 92 9 3 108 2 2 3 92 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.06 Правоведение 1 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.07 Социология и психология социальных коммуникаций 2 3 3 36 108 108 9 95 4 3 108 2 4 3 95 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.08 Экология 1 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.09 Безопасность жизнедеятельности 4 3 3 36 108 108 15 89 4 3 108 4 4 4 3 89 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.10 Русский язык и культура коммуникаций 2 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.01.11 Основы российской государственности 2 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 о

+ Б1.О.02 Фундаментальный модуль 123 2 1 36 36 1296 1296 106 1120 70 30 504 12 4 14 14 429 31 3эзк 576 10 6 6 16 511 27 3э 5 180 6 2 4 6 154 8 зо 1 36 2 2 2 26 4 з

+ Б1.О.02.01 Математика 11 9 9 36 324 324 25 281 18 9 144 4 4 4 123 9 э 180 4 4 5 158 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.02 Теория вероятностей и математическая статистика 3 1 1 36 36 36 6 26 4 1 36 2 2 2 26 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.03 Физика 11 7 7 36 252 252 23 211 18 7 144 4 4 2 4 121 9 э 108 2 2 2 3 90 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.04 Введение в информационные технологии 1 3 3 36 108 108 9 95 4 3 108 2 4 3 95 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.05 Инженерная и компьютерная графика 1 1 3 3 36 108 108 9 90 9 3 108 2 4 3 90 9 эк 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.06 Общая и неорганическая химия 1 8 8 36 288 288 16 263 9 8 288 4 4 8 263 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.07 Электротехника и электроника 2 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.02.08 Биоорганическая химия 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03 Базовый модуль направления подготовки 34 34 44 4 2 56 56 2016 2016 166 1753 97 5 180 4 2 4 161 9 эк 15 252 8 4 8 6 213 13 эо 288 6 6 6 257 13 эз 36 972 20 32 8 6 27 843 44 4эзор 324 6 12 9 279 18 2э2п

+ Б1.О.03.01 Прикладная механика 2 2 5 5 36 180 180 10 161 9 5 180 4 2 4 161 9 эк 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.02 Технология продукции общественного питания 44 4 10 10 36 360 360 32 310 18 10 180 4 8 5 154 9 э 180 2 8 5 156 9 эп 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.03 4 4 6 6 36 216 216 18 189 9 6 216 4 8 6 189 9 эр 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.04 3 4 4 36 144 144 16 124 4 4 144 4 8 4 124 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.05 4 4 4 10 10 36 360 360 30 317 13 10 216 4 8 6 194 4 о 144 4 4 4 123 9 эп 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.06 Органическая химия 3 5 5 36 180 180 10 161 9 5 180 4 2 4 161 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.07 Процессы и аппараты пищевых производств 4 4 4 36 144 144 12 123 9 4 144 4 4 4 123 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.08 Физиология питания 3 3 3 36 108 108 10 89 9 3 108 4 4 2 89 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.09 Системы искусственного интеллекта 3 3 3 36 108 108 8 96 4 3 108 2 4 2 96 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.10 4 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 2 8 8 4 121 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.О.03.11 Химические основы биологических процессов 4 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 з 1 Инженерные технологии

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 85 85 3388 3388 296 2931 161 24 252 8 4 6 7 210 17 940 14 24 8 17 838 39 20 216 2 4 6 196 8 504 8 24 2 35 409 26 12 324 2 8 2 9 290 13 108 2 8 3 91 4 29 576 12 24 14 499 27 468 10 20 13 398 27

+ Б1.В.01 22234 55 2 74 74 2664 2664 239 2288 137 22 180 6 4 4 5 148 13 эо 612 14 24 4 17 518 35 3э2ор 13 144 2 2 4 132 4 о 324 4 16 10 276 18 2э 10 252 2 8 7 226 9 э 108 2 8 3 91 4 о 29 576 12 24 14 499 27 3эп 468 10 20 13 398 27 3эп

+ Б1.В.01.01 2 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 2 8 4 121 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.02 4 7 7 36 252 252 17 226 9 7 252 2 8 7 226 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.03 Сервис и персонал в общественном питании 5 6 6 36 216 216 16 191 9 6 216 4 8 4 191 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.04 3 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 2 8 6 155 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.05 4 3 3 36 108 108 13 91 4 3 108 2 8 3 91 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.06 2 3 3 36 108 108 11 88 9 3 108 4 4 3 88 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.07 3 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 2 8 4 121 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.08 Безопасность продуктов общественного питания 2 3 3 36 108 108 11 93 4 3 108 4 4 3 93 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.09 2 2 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 2 8 4 121 9 эр 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.10 55 5 10 10 36 360 360 34 308 18 10 180 4 8 5 154 9 э 180 4 8 5 154 9 эп 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.11 2 3 3 36 108 108 9 90 9 3 108 2 4 3 90 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.12 HACCP в общественном питании 5 5 5 5 36 180 180 17 154 9 5 180 4 8 5 154 9 эп 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.13 Технология специальных видов питания 5 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 2 8 4 121 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.14 Пищевой дизайн продуктов общественного питания 5 4 4 36 144 144 12 123 9 4 144 4 4 4 123 9 э 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.15 Основы гастрономического туризма 3 4 4 36 144 144 8 132 4 4 144 2 2 4 132 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.16 2 3 3 36 108 108 11 93 4 3 108 4 4 3 93 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.01.17 2 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 4 2 60 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.02 Элективные курсы по физической культуре и спорту 2 328 328 4 320 4 328 4 320 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.03 Модуль проектной деятельности 233 4 8 8 288 288 18 254 16 2 72 2 2 2 62 4 з 4 72 2 2 64 4 з 72 2 2 64 4 з 2 72 2 2 64 4 о

+ Б1.В.03.01 2 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 з 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.03.02 Практико-ориентированный проект 33 4 6 6 36 216 216 12 192 12 4 72 2 2 64 4 з 72 2 2 64 4 з 2 72 2 2 64 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б1.В.04 3 3 3 108 108 35 69 4 3 108 4 8 23 69 4 о

+ Б1.В.04.ДВ.01 Дисциплины по выбору 1 3 3 3 108 108 35 69 4 3 108 4 8 23 69 4 о

+ Б1.В.04.ДВ.01.01 Упаковка продуктов общественного питания 3 3 3 36 108 108 35 69 4 3 108 4 8 23 69 4 о 1 Инженерные технологии

- Б1.В.04.ДВ.01.02 Упаковочные материалы в общественном питании 3 3 3 36 108 108 35 69 4 3 108 4 8 23 69 4 о 1 Инженерные технологии

Блок 2.Практика 21 21 756 756 113 619 24 6 108 48 56 4 108 48 56 4 3 108 3 97 8 6 216 2 6 6 204 204 4 6 216 6 206 4

Обязательная часть 9 9 324 324 11 301 12 3 108 3 97 8 6 216 2 6 6 204 204 4

+ Б2.О.01(У) Учебная практика: технологическая практика 3 3 3 36 108 108 3 97 8 3 108 3 97 8 о 1 Инженерные технологии

+ Б2.О.02(П) 4 6 6 36 216 216 8 204 4 6 216 2 6 6 204 204 4 о 1 Инженерные технологии

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 432 432 102 318 12 6 108 48 56 4 108 48 56 4 6 216 6 206 4

+ Б2.В.01(Пд) 5 6 6 36 216 216 6 206 4 6 216 6 206 4 о 1 Инженерные технологии

+ Б2.В.02 Модуль проектной деятельности 22 6 6 216 216 96 112 8 6 108 48 56 4 о 108 48 56 4 о

+ Б2.В.02.01(У) Учебная практика: проектная практика 22 6 6 36 216 216 96 112 8 6 108 48 56 4 о 108 48 56 4 о 1 Инженерные технологии

Блок 3.Государственная итоговая аттестация  9 9 324 324 9 315 9 324 9 315

+ Б3.01(Д) 9 9 36 324 324 9 315 9 324 9 315 1 Инженерные технологии

ФТД.Факультативные дисциплины 6 6 216 216 26 178 12 4 72 2 2 64 4 72 4 2 62 4 2 72 4 8 4 52 4

+ ФТД.01 Основы военной подготовки 4 2 2 36 72 72 16 52 4 2 72 4 8 4 52 4 о 1 Инженерные технологии

+ ФТД.02 2 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4 о 1 Инженерные технологии

+ ФТД.03 Психология общения 2 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 4 2 62 4 о 1 Инженерные технологии
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4444 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2

ОПК-3

ОПК-4; ПК-1

Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания ОПК-4

Аналитическая химия и физико-химические методы 
анализа ОПК-2

Технологическое оборудование предприятий 
общественного питания ОПК-3; ПК-2

ОПК-2

ОПК-3

ОПК-4

ОПК-1

Контроль качества продуктов общественного 
питания ОПК-5; ПК-2

ОПК-2

Обязательные модули профильной 
направленности

22223
34555

555
ПК-1; ПК-2

Методы исследования продуктов общественного 
питания ПК-1

Инновационные технологии в общественном 
питании ПК-1

ПК-2

Пищевой инжиниринг продуктов общественного 
питания ПК-1

Стратегия развития и продвижения новых продуктов 
общественного питания ПК-2

Физико-химические основы технологии продуктов 
общественного питания ПК-2

Технология функциональных продуктов 
общественного питания ПК-1

ПК-2

Органолептический анализ продуктов 
общественного питания ПК-2

Проектирование предприятий общественного 
питания ПК-2

Санитария и гигиена на предприятиях 
общественного питания ПК-2

ПК-2

ПК-1

ПК-1

ПК-1

Товароведение и экспертиза продуктов 
общественного питания ПК-2

Химия цвета, вкуса и аромата продуктов 
общественного питания ПК-2

УК-7

УК-2; УК-3; УК-10; ПК-2

Инновационная экономика и технологическое 
предпринимательство УК-2; УК-3; УК-10; ПК-2

УК-3; ПК-2

Элективные модули профильной 
направленности ПК-1; ПК-2

ПК-2

ПК-2

ПК-2

ОПК-1; ОПК-2; ПК-1

Производственная практика: технологическая 
практика ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1

Производственная практика: преддипломная 
практика ПК-1; ПК-2

УК-3; ПК-2

УК-3; ПК-2

Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; 
ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2

УК-8

Адаптивные информационно-коммуникационные 
технологии УК-1

УК-4; УК-5; УК-6



Итого

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5
Баз.% Вар.%

з.е.

Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 193 960 246 48 56 39 59 44

Итого по ОП (без факультативов) 192 720 240 48 52 39 57 44

Б1 Дисциплины (модули) 60% 40% 3.5% 162 240 210 48 46 36 51 29

Б1.О Обязательная часть 240 125 48 22 16 39

Б1.В 240 85 24 20 12 29

Б2 Практика 43% 57% 0% 21 240 21 6 3 6 6

Б2.О Обязательная часть 240 9 3 6

Б2.В 240 12 6 6

Б3 Государственная итоговая аттестация 9 240 9 9

ФТД Факультативные дисциплины 1 240 6 4 2

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
ОП, факультативы 46.5 51.6 58.4 34 52.8 33.5

в период гос. экзаменов

Контактная работа (акад.час/год)
обязательная 141.8 180 240 131 161 93

необязательная 15 14 16

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 713 180 148 131 161 93

в том числе по элект. дисц. по ф.к. 4 4

Блок Б2 113 96 3 8 6

Блок Б3 9 9

Блок ФТД 26 10 16

Итого по всем блокам 861 180 254 134 185 108

Аудиторная нагрузка (акад.час/год) обязательная 96.8 134 98 76 110 66

Обязательные формы промежуточной аттестации

  ЭКЗАМЕНЫ (Эк) 8 7 4 7 6
  ЗАЧЕТЫ (За) 6 4 4 2
  ЗАЧЕТЫ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 7 4 4 1
  КУРСОВЫЕ ПРОЕКТЫ (КП) 2 2
  КУРСОВЫЕ РАБОТЫ (КР) 1 1
  КОНТРОЛЬНЫЕ (К) 1 1

Процент ... занятий от аудиторных (%)  лекционных 39.26%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 55.8%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (%) 9.04%

ДВ(от 
Вар.)%

Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений
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